
Die Butter halbieren und in 2 Schüsseln aufteilen. In eine Schüssel die Zutaten für die Schokocreme
hineingeben und in die andere Schüssel alles für die Vanillecreme und jeweils mit einem
Handrührgerät verrühren. 

Die Cremes abwechselnd in ein Schraubglas schichten und im Kühlschrank aufbewahren.

Guten Appetit!

Streifennutella

2 EL Backkakao
1,5 EL Haselnussmus
1,5 EL Akazienhonig

1,5 EL Mandelmus
1/2 TL Vanillepulver

Zubereitung

Zutaten

Portionen: 1

1,5 EL Akazienhonig

Glas

Schokocreme Vanilecreme


